
CASINO DE SALAMANCA –PALACIO DE FIGUEROA 

 

 

MENU CENA DIA 5 DE JUNIO- AESGOLF 

GRAN PREMIO CIUDAD DE SALAMANCA Vicente Largo 

Coctel previo 

Aperitivo del Chef 

Ensalada de salmón curado con yuzu 

Corvina al horno jugo de sus espinas al vermout y arroz meloso de 
chipirón 

Milojas de morucha con salsa de chocotate y partemtier 

Tarta selva negra con frutos rojos  

Café o infusión 

BODEGA 

Refresco, cerveza y agua 

Paramus Blanco, V.T. de Castilla y Paramus tinto, V.T. de Castilla. 


